Feurige Qulaschsuppe

Fir & Personen

Zutaten:

T kg Qulaschfleisch mit O( anbraten

1 Bund Suppengriin

200 g Zvicheln
T < 1 rote, grine, gelpe Paprika
schneiden und dazu geben
140 9 Tomatenmark unterrihren, mit
V2 (trockenen Rotwein  und

1Y% (klare Brihe abloschen

Ca. 1,5 Stunden kécheln (assen.

Mit Salz, Cagennepfeffer, EdelsiBpaprika wirzen

1 3roPBe Peperoni in Scheiben schneiden, die weifBen

Kerne entfernen und iber die Suppe streven.



